...et, ou crudités compris dans nos buffets froids

- Taboulé aux légumes

- Célerifrais

- Betterave rouge

- Carottes

- Choux rouges (pommes, marrons)

- Choux vosgien (lardons, noix, comté)

- Trio de choux

- Pomme de terre (persil, oignons rouges)
- Piémontaise (tomates, oceuf...)

- Lentilles (lardons, carottes, oignons)

- Poireaux jambon

- Radis noir

- Riz nigois (ceuf, tomates, olives noires...)
- Penne aux légumes frais

- Concombres (créme, citron, ciboulette)
- Tomates mozzarella

- Macédoine de légumes

- Coleslaw (carottes, choux blanc)

- Haricots verts

- Champignon a la grecque

- Salade verte (échalotes, persil)

FROMAGES :

Comté (12 mois), morbier, fromage du Pays Basque (tome de brebis ou de vache), brie, tome
fermiere (de Mollans), gruyére, munster (en direct du producteur), bargkass (direct de la
ferme de Kirchberg), St Nectaire....

Présenté sur plat avec noix et raisins : 2,00€/pers
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